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2011. november 25-én a Nagynyárádi Vendégfogadósok - a Baranya Megyei Falusi Turizmus Közhasznú Szövetség tagjai -

helyi alapanyagokból a vidéki ízek zamatát hozzák magukkal hagyományőrző sörös ételeikkel Pécsre, a Király utca 2-be, a Murphy’s Pubba.

16.00  Pécsi Gastro Club Közhasznú Egyesület alapító tagjainak közgyűlése
17.00  Civil gasztronómiai szervezetek egyeztető fóruma:
                  Magyar Gasztronďmiai EgyesĘlet
   Magyar Nemzeti Gasztronďmiai SzĒvetsąg
   Dąl-DunýntĖli Borturisztikai Klaszter
   Baranya Megyei Falusi Turizmus KĒzhasznĖ SzĒvetsąg

A fďrumok rąsztvevŀinek ąs a megąrkezett vendągeknek:

18.00  Köszöntők
18.10  A Pécsi Sörfőzde Sörnagykövetének előadása a helyi sörökről, a vacsorához csapolt sörkülönlegességekről
18.30   Vacsora
  A vacsorýt kĒvetŀen a Nagynyýrýdi Vendągfogadďsok feltýrjýk a ątelkĘlĒnlegessągeik receptĖrýjýnak titkait.
  Utýna: kĒtetlen gasztronďmiai besząlgetąs 

 Kínálat:
Vendégváró sós “pekes” kifli
Nagynyárádi gőzgombóc babfőzelékkel és sült  
 oldalassal
Ropogósra sült csülök almás párolt    
 káposztával,rozmaringos burgonyával
Népi hagyományokat felelevenítő hagymás rétes

Az ątelekhez a Pécsi Sörfőzde 
Ęnnepi sĒrkĘlĒnlegessągąt, pącsi 
ąs barna sĒrąt kĉnýljuk.

Szeretettel výrjuk! A rendezvąnyen valď rąszvątel dĉja 4200 Ft. Minden fentieken tĖli fogyasztýs sajýt kĒltsągre tĒrtąnik. A rąszvąteli szýndąkýnak 
jelząsąt kąrjĘk, 2011. november 20-ig tegye meg. Jelentkeząs, informýciď: info@pecsigastroclub.hu, 20/282-7777, www.pecsigastroclub.hu. 
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Baranyai Gasztronďmiýąrt EgyesĘlet
Slow Food
Gastro Artist Pącsi Fąrfi Fŀzŀ Egylet
Pącsi Gastro Club KĒzhasznĖ EgyesĘlet        

Koller Zsolt
Pącsi Gastro Club KĒszhasznĖ EgyesĘlet elnĒke    

Dr. Szabó Géza 
Baranya Megyei Falusi Turizmus KĒzhasznĖ SzĒvetsąg elnĒke 


