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Pécs 2010 
Gasztroélmény 

programsorozat,
„Gasztroegyetem” 
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Kalamáris Vendéglő 
Café Artist

7621 Pécs, Rákóczi út 30.

Asztalfoglalás: 
Zsiga Istvánnál, az MNGSZ Pécs és Környéke Regionális Szervezet 
elnökénél a 30/419-7500, vagy a Kalamáris vendéglő: 72/312-573 
számán.

„Aki képtelen ügyelni az apró részletekre, hogy tarthatná 
kézben az igazán lényeges dolgokat, mint maga a főzés!”

Köszöntőt mond Zsiga István, az MNGSZ 
Pécs és Környéke Regionális Szervezet elnöke.

Az „ARANYTÁNYÉR” VACSORAEST kínálata:

Fogasfilé, házilag pácolt lazaccal, rák vinaigrettel,
citrus dresszinges zöldsalátával.

2009-Borzongás - Ebner pincészet

Paradicsomos marha creme souce,  füstölt makrélahabbal, 
galambhúsos derelyével, szarvasgombásolaj cseppekkel.

2009 - Pécsi Chardonnay Végváridülő - Ebner pincészet

Mangalicaszűzpecsenye fenyőmagvas erdei gombákkal töltve, 
rozéra sült mulard kacsamellel, libamájszalpikonnal, 

póréhagymás rakott burgonyával, zöldség julienne-vel.

2007-Pécsi Cabernet Franc - Ebner pincészet

Mascarponés truffel, eperkrémes piskótával,
mentás cirfandlis sziruppal.

2007 – Pécsi Cirfandli - Ebner pincészet

„A főzés nem élet–halál kérdése, 
annál sokkal fontosabb!”

Rippl Béla – Skrut György
Antal Tamás, Golyák Csaba, 

Neller Henrich, Berta Zoltánné
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